
LICENCIATURA EN

Gastronomía
Cuatrimestre Cero
•	 Grammar
•	 Reading
•	 Listening
•	 Speaking
•	 Writing
•	 Vocabulary

Primer Cuatrimestre 
•	 Matemáticas Aplicadas a la     

Gastronomía 
•	 Informática
•	 Seguridad e Higiene en              

Alimentos
•	 Introducción a la Gastronomía 
•	 Bases Culinarias
•	 Inglés I
•	 Expresión Oral y Escrita I
•	 Formación Sociocultural I 

Segundo Cuatrimestre 
•	 Estadística
•	 Fundamentos de Nutrición 
•	 Operación de Bar
•	 Métodos y Técnicas Culinarias
•	 Manejo de Almacén
•	 Panadería 
•	 Inglés II
•	 Formación Sociocultural II 

Tercer Cuatrimestre
•	 Costos y Presupuestos
•	 Fundamentos de Vitivinicultura 

TÉCNICO SUPERIOR UNIVERSITARIO

•	 Estandarización de Platillos
•	 Administración de Alimentos y 

Bebidas
•	 Pastelería
•	 Inglés III
•	 Formación Sociocultural III

Cuarto Cuatrimestre
•	 Servicios de Alimentos y            

Bebidas
•	 Mercadotecnia de Servicios   

Gastronómicos
•	 Administración de Alimentos y 

Bebidas II
•	 Repostería 
•	 Integradora I
•	 Inglés IV
•	 Francés I
•	 Formación Sociocultural IV  

Quinto Cuatrimestre
•	 Evaluación de Servicios            

Gastronómicos 
•	 Conformación de Menús
•	 Logística de Eventos 
•	 Integradora II
•	 Inglés V
•	 Francés II
•	 Expresión Oral y Escrita II

Sexto Cuatrimestre 
•	 Estadías Profesionales 

Séptimo Cuatrimestre 
•	 Patrimonio Culinario de México
•	 Cocina Oriental
•	 Ingeniería de Procesos            

Gastronómicos 
•	 Inglés VI
•	 Administración del Tiempo 

Octavo Cuatrimestre 
•	 Mixología
•	 Cocina Europea
•	 Contabilidad Administrativa 
•	 Gestión de Compras
•	 Inglés VII
•	 Planeación y Organización del 

Trabajo

Noveno Cuatrimestre 
•	 Ingeniería del Menú
•	 Cocina Mexicana 

LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA

•	 Análisis e Interpretación             
Financiera

•	 Gestión de la Calidad 
en Establecimientos de             
Alimentos y Bebidas

•	 Inglés VIII
•	 Dirección de Equipos de 

Alto Rendimiento  

Décimo Cuatrimestre 
•	 Desarrollo de Conceptos 

Gastronómicos 
•	 Alta Cocina Mexicana 
•	 Gestión Empresarial 
•	 Integradora I
•	 Inglés IX
•	 Negociación Empresarial

Undécimo  Cuatrimestre
•	 Estadías Profesionales 
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Proceso de Formación

PRIMER CICLO

PROCESO DE FORMACIÓN

IN
M

ER
SI

Ó
N

 A
L 

IN
G

LÉ
S

1 2 3 4 5 7 8 9

12 CUATRIMESTRES= 4 AÑOS
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SEGUNDO CICLO TERCER CICLO

ASESORÍAS ACADÉMICAS

TUTORÍAS

CUARTO CICLO

CONTACTO CON LA EMPRESA

0

MATERIAS EN ESPAÑOL

OBTENCIÓN DE TÍTULO COMO 
TÉCNICO SUPERIOR 
UNIVERSITARIO

OBTENCIÓN DE TÍTULO DE 
INGENIERÍA O LICENCIATURA

4 2

INDUCCIÓN AL

INGLÉS
LUNES

INGLÉS
GENERAL

Con enfoque en 
Gramática

GRAMMAR

MARTES

INGLÉS
GENERAL

Con enfoque en 
Lectura

READING

MIÉRCOLES

INGLÉS
GENERAL

Con enfoque Auditivo
y Vocabulario

LISTENING AND 
VOCABULARY

JUEVES

INGLÉS
GENERAL

Con enfoque 
Conversacional

SPEAKING

VIERNES

INGLÉS
GENERAL

Con enfoque en 
Escritura

WRITING


